
ASSIETTE D’ANTIPASTI  . . . . . . . . . 12 
charcuterie italienne, légumes grillés ou 
marinés, fromages italiens

BRUSCHETTA ITALIENNE . . . . . . . . . 9
pain grillé, huile d’olive, tomates, 
ail, basilic

SALADE VERTE, PARMESAN . .  . . . . . 5 

SALADE VERTE,  TOMATES  . . . . . . . 4,5
 

ESCALOPE DE VEAU  . . . . . . . . . . . . 18,9
À LA MILANAISE 

Escalope de veau panée, linguines

GRANDE   SALADE   ITALIENNE    . . . . .    17 
salade verte fromage, charcuterie 
italienne, légumes, bruchetta

SUGGESTIONS DU JOUR
CONSULTTEZ NOS PANNEAUX

MARGUERITA   . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,5 
sauce tomate San Marzano, 
mozzarella fior di latte, basilic 	

 

SALAMI PIQUANT   . . . . . . . . . . . . . . . .  13,9
sauce tomate San Marzano, mozzarella fior 
di latte, salami piquant, tomates cerises, 
olives noires, roquette

 

VEGETARIENNE .  .  . . . . . . . . . . . . . . .  13,9 
sauce tomate San Marzano, 
mozzarella fior di latte, aubergines, 
courgettes, poivrons, roquette

 

REGINA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,5  
sauce tomate San Marzano, mozzarella fior 
di latte,  jambon cuit aux herbes, champi-
gnons frais, olives

 

 

POMODORO Y BURRATA  . . . . . .  17  
sauce tomate San Marzano, parmesan, 
tomates cerises, jambon cuit aux herbes, 
burrata, roquette

 

PARMA    . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,5 
sauce tomate San Marzano, mozzarella fior 
di latte,  jambon de Parme, tomates cerises, 
roquette, parmesan

4 FROMIAGI  .. . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .  14,9 
crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
gorgonzola, chèvre, parmesan

 

CALZONE (CHAUSSON)  . . . . . . . .  . . . .  14,9 
sauce tomate San Marzano, 
mozzarella fior di latte, jambon cuit aux 
herbes, champignons frais, jaune d’œuf

CHEVRE ET MIEL . .  . . . . . . . . . .  14,5
crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
chèvre, roquette, miel, jambon de Parme

 

 VIA ROMA (PLIÉE)  . . . . . . . . . . . .  14,9 
crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
gorgonzola, jambon de Parme, spianata, 
tomates cerises, roquette

TARTUFO   (PLIÉE)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,9
crème de truffe, mozzarella fior di latte, 
champignon, speck, roquette

CAPRICCIOSA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,9  
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, 
artichauts, champignons, jambon cuit aux 
herbes

supplément burrata +4€
supplément jambon de parme + 3€
autre ingrédient +1,5€

Taxes et services compris, prix en euros TTC.
Chèques non acceptés. 

Le registre des allergènes contenus dans les plats est 
disponible à votre demande auprès de notre équipe.

carte janvier 2023

Les pizzas

RIGATONI AMATRICIANA . . . . . . . . . . . . 13,9 
sauce tomate, guanciale, pecorino

LINGUINE ALLA CARBONARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,9 
guanciale, jaune d’oeuf, oeuf et parmesan

PENNE AUX LÉGUMES FRAIS . . . . . . . 13
sauce tomate, aubergines, courgettes, poivrons

supplément burrata +4€

LINGUINE AUX CALAMARS . . . . . . . . . . . . . 15,9
huile d’olive, ail, persil, tomates cerises	

TAGLIATELLE  TOMATE E BURRATA . . . . . . . . .  14 
sauce tomate, burrata

TAGLIATELLE AL TARTUFO . . . . . . . . . . . . 17,5
crème de truffe, burrata	

PENNE ALLA VODKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,9
sauce tomate, crème, oignon, guanciale, basilic

Les pâtes

Les plats

Antipasti



Les desserts
Tiramisu au café maison . . . . . . . . .  7 €

Panacotta maison . . . . . . . . . . . . . . 6 €

Mousse de mascarpone . . . . . . . . 6,5 €
et fruits rouges

Café affogato . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,9 €
   glace vanille, expresso, 
   biscuit amaretti et chantilly

Les gourmands  
boissons chaudes 
et 2 mini desserts

Café gourmand		 7,50 €
Déca gourmand		 7,50 €
Thé gourmand		  8,50 €
Cappuccino gourmand	 8,50 €

Les glaces
CHOCOLAT LIEGEOIS		  7,50 €
  glaces vanille et chocolat, chocolat chaud chantilly

CAFÉ LIEGEOIS		 7,50 €
  glaces vanille et café, coulis de café et chantilly

CARAMEL LIEGEOIS		  7,50 €
  glaces vanille et caramel, coulis caramel, chantilly

DAME BLANCHE		  7,50 €
  glaces vanille coulis de chocolat et chantilly

L’AMALFITAINE		  7,90 €
  glaces citron, liqueur de limoncello

COUPE AMARÉNA		  7,90 €
  glaces amaréna, cerise amaréna et chantilly

COUPE VIA ROMA		  7,90 €
  glaces café et tiramisu, chocolat chaud et chantilly

 

DOLCE VITA		  7,90 €
  glaces citron, orange, fraise, coulis de fruits rouges et chantilly

Composez votre coupe
   Une boule 		  3,50 €
   Deux boules			   5 €
   Trois boules 	 7 €
   supplément chantilly  ou coulis 1 €

vanille, caramel, chocolat, café, fraise, tiramisu, 
stracciatella, orange, citron, amaréna

Les boissons 
chaudes

Café 	 2 €
Petit crème		  2,20 €
Grand café		  2,60 €
Café au lait		  3,50 €
Cappuccino		  4 €
Thé			   3,50 €
Chocolat		  3,90 €

Les digestifs
Limoncelo 4cl		  6 €
Grappa	 4cl	 7 €
Cognac 4cl	 7 €
Amaretto 4cl	 6 €
Sambuca 4cl	 6 €


